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PAIN AU CHOCOLAT CHOCOLATE Y NARANJA

BOLLERIAFamilia

IVA Venta:

Unidad Consumo:

Peso Neto

10%

Unidades

 0,096 Kg.

Sí 6 Dias 6 DiasCons. Preferente:Caducidad:Perecedero:

Conservar en un lugar fresco sin recibir los rayos del sol directamente.Conservación:

Ingredientes: hna. trigo gran fuerza, mantequilla laminar debic, agua, naranja, harina trigo eco, chocolate barritas callebaut, 

azucar, mantequilla pascual, levadura fresca, sal, masa madre trigo panettone, harina malta enzimatica de 

cebada

Alérgenos gluten

Gluten

Se recomienda su consumo dentro de los 2 primeros dias desde la compra para poder apreciar todo el sabor y 

humedad de la pieza.

Pasados esos 2 dias, recomendamos meter 5-10 segundos la pieza en el microondas a media potencia.

Modo de empleo

Información nutricional:
Valores medios 

por unidad de 

producto

VRN(1) por 

100g de 

producto

VRN(1)  por  

unidad de 

producto

Valores medios por 

cada 100g de 

producto

    Valor energético Kcal  154,8 kcal  148,6 kcal  7,7 %  7,4 %

    Grasas  0,4 g  0,4 g  0,6 %  0,6 %

        de las cuales:

        saturadas  0,1 g  0,1 g  0,5 %  0,5 %

    Hidratos de carbono  31,8 g  30,5 g  12,2 %  11,7 %

        de los cuales:

        azúcares  5,7 g  5,5 g  6,3 %  6,1 %

    Fibra alimentaria  0,8 g  0,8 g

    Proteínas  5,4 g  5,2 g  10,8 %  10,4 %

        Sodio  276 mg  265 mg

        Cloro  425,2 mg  408,2 mg  53,2 %  51,0 %

        Calcio  0,2 mg  0,2 mg

        Fósforo  0,1 mg  0,1 mg

        Magnesio

        Hierro

VRN(1)  Valor de Referencia de Nutrientes 

Página 1 de 2MPARTLIST006-Ficha Técnica (resumida).rpt



1  ANC MicroBakery LAB masterpan® ERP 2.7.17 Empresa: 

viernes, 23 de enero de 2026,  9:37

Página 2 de 2MPARTLIST006-Ficha Técnica (resumida).rpt


